
Öko&Fair 
Umweltpädagogisches Informationszentrum 

für eine faire nachhaltige Lebensweise  
 
 
Sie wollen Ihre Kindergeburtstage einmal anders anbieten? Vielleicht ein wenig öko & fair – 
mit Spielen, Aktionen und viel Spaß in unserem Umweltzentrum. Bei uns kann man viel 
erkunden zum Thema Umwelt und fairer Handel. Rund um das Ökozentrum finden Sie u. a. 
die Geburtsstätte von Karl dem Großen, die Biotope des Bund Naturschutzes, unsere 
Insektennistwand und unsere Bienen, einen kleinen Froschteich und vieles mehr …. 
 
Wir bieten Ihnen neben der Vermietung unserer Räume – bei Bedarf stellen wir auch 
Getränke, Kuchen, Grillfleisch und Grillwürstel direkt vom Bauernhof, andere Speisen nach 
Absprache usw. -  auf Wunsch auch zusätzlich folgende Aktionen: 
 
 
Indianergeburtstage im Tipi 
Eintauchen in die Welt der Indianer - verwurzelt mit den Kräften der Natur - erleben wir 
spielerisch  einen Tag in einem Indianertipi mit Feuer. 
Aktionen: Bogenschießen, Krafttiersuche, Indianerspiele, Grillen am Feuer  
 
Schmuckwerkstatt   
mit schönen Edelsteinen, Süßwasserzuchtperlen, Muscheln und vielem anderen basteln wir 
zusammen Schmuck 
 
Kindertrommelbau   
 
Bootsbau     
Aus biegsamen Ästen formen und binden wir unser gemeinsames Würmboot. 
Jeder macht eine kurze Testfahrt auf der Würm.  
Sammeln eines Teil des Materials im Wald 
 
Wildkräutersammeln und Kochen wie die Indianer 
Wie die Indianer sammeln wir Wildkräuter in Wald und Feld, lernen, was man alles essen 
kann von Feld und Flur und bereiten es hinterher gemeinsam zu … und probieren natürlich, 
wie es schmeckt! 
 
Kinder kochen afrikanisch auf dem Feuer 
Essen kochen einmal anders. Wie in  Südafrika kochen wir im potjie  auf offenem Feuer. Bevor 
alles in den Topf aus Gusseisen kommt, werden die Zutaten erst ausgesucht und probiert, 
dann geschnippelt und gezupft, gerührt und gerupft und das bei Spiel und  Spaß. Gemeinsam 
essen wir dann, die leckeren Gerichte, die wir  gekocht haben. 
 
Den Pott können Sie gerne auch bei uns ausleihen für Ihre eigenen gemeinsamen  
Kochaktionen  auf der Feuerschüssel. Bei Bedarf stellen wir Ihnen auch frisches Lammfleisch 
von unserem Schafhof. 
 
Pfeil & Bogenbau  
Aus mittelstarken Ästen die schon etwas vorgefertigt sind schnitzen und schleifen wir echte 



Native-Bögen und bauen uns eigene Pfeile dazu. Jeder bekommt ein Stück Bogenschnur.   
Einführung in die Bogenschnurflechtkunst. Anschließend üben wir uns gemeinsam in der 
Technik des  Bogenschiessens. 
       
Vom Schaf zur Wolle und zum Filzen – alles rund ums Schaf 
Infos über das Leben der Schafe, wie vielfältig man die Wolle früher genutzt hat und heute 
noch nutzt, wie man das Schaf schert, was das Schaf frisst, und vieles mehr. 
Die Kinder stellen zum Abschluss des informativen Nachmittages rund ums Schaf etwas 
Eigenes aus Schafwolle her. …. 
 
Brotbacken im Steinbackofen – mit Feuer 
Gemeinsam backen wir Brot im Steinbackofen im Garten – erst wird das Feuer geschürt, wir 
hören etwas über die Geschichte des Brotbackens, dann der Teig gerührt, Brot und Semmeln 
geformt, Pizza gebacken …. Und anschließend, während das Brot im Ofen bäckt und herrlich 
herausduftet – essen wir gemeinsam die Pizza. 
 
Weitere Angebote: 
Umweltquiz / Fair-Handelsralley durch Gauting / Kräuterquiz / „die süße Verführung –
Schokoladenworkshop“  /   „Der Ball ist rund“ – ein runder Nachmittag rund um den Fußball  
/ Spielenachmittag mit Spielen rund um den Umweltschutz   …   oder vielleicht einmal 
gemeinsam frühstücken mit vielen Infos rund um das Thema: Was Essen mit dem Klima zu 
tun hat? 
 
Weitere Informationen und Beratung : 
 

Berengariastr. 5, 82131 Gauting, Tel.: 089 / 893 11 054  
www.oeko-und-fair.de    e-mail: info@oeko-und-fair.de 

 

http://www.oeko-und-fair.de/
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