
Sonntag, 19.07.20 um 14 Uhr  Treffpunkt im Bienengarten im Schloss 
Dachau 
Führung durch den Bienenschaugarten und aktuelles zum Stand Bie-
nenkugel mit Andreas Heidinger, Autor des Buches:   Imkern mit der Bie-
nenkugel - Rund statt eckig - Lernen von der Natur. Bienen besser ver-
stehen 
Aktuell wird viel über das weltweite Bienensterben diskutiert: Andreas Hei-
dinger und Christian Kuhn bringen mit ihrem Buch mögliche Lösungsansätze 
in die Debatte ein. Sie stellen ein neues, den modernen imkerlichen Ansprü-
chen genügendes Beutensystem vor, das sich an der natürlichen Lebens-
weise der Bienen orientiert und ihnen so ein friedliches, gesundes Leben er-
möglicht: Die Bienenkugel!  
Erfahren Sie, welche Beobachtungen zu diesem runden Beutensystem ge-
führt haben und welche Vorteile es im Gegensatz zu den herkömmlichen 
rechteckigen Kästen mit sich bringt.  
Sowohl für Neuimker als auch für erfahrene Experten geeignet. Weitere In-
formationen unter: www.bienenkugel.de 
Anmeldung: 089/89311054 

VORSCHAU 
Das Sommerferienprogramm von Öko & Fair finden Sie demnächst auf un-
serer Homepage unter Veranstaltungen oder der Ferienprogramm-Seite des 
Gautinger Rathauses.  
 

Freitag, 04.09. – Samstag, 05.09.20  Abfahrt 17 Uhr Öko & Fair Umweltzent-
rum Gauting in Fahrgemeinschaften 
Exkursion nach Andeer/Schweiz mit Übernachtung auf der Alp und Kä-
sereiführung 
„Andeer ist anders - Biokäse in Graubünden“ 
20 Jahre lang ist Martin Bienerth als Hirte auf die Alp gegangen. Dann hat er 
seine Vision von wirklich gutem Bio-Käse von glücklichen Kühen umgesetzt. 
Mithilfe der ortsansässigen Bauern betreibt er im schweizerischen Andeer 
zusammen mit seiner Frau eine Sennerei. Seine Philosophie, dass Kühe mit 
Hörnern nicht nur glücklicher sind, sondern auch bessere Milch geben, zeigt 
sich in den zahlreichen Auszeichnungen für seinen Käse.  
„Zur Alp gehen“ war für Martin immer mehr als nur ein Job. Es war Arbeit, 
Kultur, Nähe zum Leben und zum Tod. Sein Engagement für die Tiere, die 
Natur und die bergbäuerliche Lebensweise hört nicht am Rand der Weide 
auf.  
Der Käsereibetrieb ist ein weiterer konsequenter Schritt zu verhindern, dass 
die Milch und damit die Arbeit und das Kapital ins Unterland fließen und ein 
Stück Leben mehr aus den Bergen verschwindet. Gemeinsam mit seiner 
Frau und anderen Bergbauern schafft Martin ein Bewusstsein für die Qualität 
von Lebensmitteln und versucht so den schnellen Takt des Fortschritts auf-
zuhalten. 
Wir besuchen Martin in Andeer und übernachten auf der Alp Nurdagn  
Anmeldung: Tel.: 089 / 893 11 054 
Kosten:  Eintritt plus Teilung der Fahrtkosten und Übernachtung 
 

ÖKO & FAIR REISEN in den Herbstferien: 
Einwöchige Solidar-Reise nach Süditalien  und Riace 
Mit fairem Handel und Besuchen bei Flüchtlings- und Solidarprojekten und 
der Landwirtschaft in Süditalien.  
Führungen: Fairtrade-Organisation Chico Mendes Mailand, Reisbauern 
Mailand, Olivenpark Maremma/Toskana, Integrationsgemeinde Riace in Ka-
labrien, Landwirtschaftliche Genossenschaft Kalogea, Häuser der Würde 
rund um Matera, Situation der Flüchtlinge in den Mafialagern in Italien – und 
die Alternativen, die u. a. von Öko & Fair unterstützt werden.  
Weitere Informationen und Anmeldung bei Öko & Fair Umweltzentrum 
Gauting, Tel.: 089 / 893 11 054. Es sind noch Plätze frei. 

BITTE IMMER ANMELDEN! 

VERANSTALTUNGSPROGRAMM 
MAI - JULI 2020 

FAIR-CAFÉ / FILM-CAFÉ 
das Fair-Trade- und Öko-Café im Lkr. Starnberg 
Frühstück / tgl. Mittagstisch / Kaffee und Kuchen 

SONNTAGS CAFÈ 
jeden 1. Sonntag im Monat  von 14-17 Uhr 

ist das Fair-Café mit Bio-Kuchen und Torten geöffnet.  

BIO CATERING 
für Kindergärten, Schulen, Kioske, Firmen, Seminare, Ver-

anstaltungen und Feiern - 100% bio und fair 

UMWELTBILDUNGSANGEBOTE 
Für Alt und Jung, aber auch für Gruppen, Kindergärten, 

Schulen, Jugendzentren, Vereine. 
Umwelt- und Permakultur-Bibliothek und Filmverleih 

RAUMVERMIETUNG 
An Vereine, Feste, Gruppen und Privat - auch Catering! 

 

KINDERGEBURTSTAGE  
Indoor/Outdoor – www.oeko-und-fair.de,  

 auch mit Catering oder Kaffee u. Kuchen möglich 

HOFLADEN 
Biologische, plastikfreie, regionale und faire Produkte 

E-CARSHARING &  
STROMTANKSTELLE 

eCarSharing, Verleih e-Lastenrad und Fahrräder, zwei öf-
fentliche Strom-Schnelladestationen 

SOLIDARISCHE IMKEREI 
Teilnehmen! http://imkerei.oeko-und-fair.de 

ÖFFNUNGSZEITEN 
 Mo. - Fr. 10 - 17 Uhr 

Berengariastr. 5 (hinter Sommerbad) 82131 Gauting 
Tel. 089 / 893 11 054  Email: info@oeko-und-fair.de 

INFOS UND AKTUELLES 
www.oeko-und-fair.de 

 

http://www.bienenkugel.de/


REGELMÄSSIGE VERANSTALTUNGEN 
Repair Café Jeden 3. Samstag im Monat von 14-17 Uhr im Gautinger Bahn-
hof. Wegen Corona noch offen, ab wann wieder möglich… 
Der PC bleibt schwarz, der Toaster kalt, das Fahrrad klappert und quietscht, 
die Hose hat ein Loch. Wegwerfen? Denkste! Repariere mit uns!  
Termine: Sa. 16.05. (noch offen wg. Corona), Sa. 20.06., Sa. 18.07. 

Sonntags-Café im Fair-Café  Jeden 1. Sonntag im Monat von 14-17 Uhr 
verwöhnen wir Sie mit regionalem Bio-Kuchen und -Torten sowie Getränken 
aus fairem Handel. Das Umweltzentrum ist geöffnet.  
Termine: So. 07.06., (noch offen wg. Corona),  05.07. Im August findet kein 
Sonntags-Café statt. 
 

Vorstellung eCarSharing Gauting / Elektro-Auto-Verleih / Lastenfahr-
rad-Verleih, 2  Elektro-Ladesäulen – mit Infos, Probefahren usw. nach 
Vereinbarung, Tel.: 089 / 893 11 054 

AGENDA 21- FILMGESPRÄCHE MIT 
ÖKO & FAIR UMWELTZENTRUM IM 

KINO BREITWAND GAUTING  
Filmgespräche entfallen bis auf weiteres wegen Corona-Be-

schränkungen 

PERMAKULTUR-VERANSTALTUNGEN 
offen für alle Interessenten 

 

Sonntag, 28.06.20 von  14–16 Uhr in Kirchberg am Wagram (Österreich) 
Führung durch die erste essbare Gemeinde Österreichs 
Ein ganzer Ort als Obstgarten - mit Permakultur-Pionier und Gestalter Sieg-
fried Tatschl. Für das Konzept der essbaren Gemeinde mit der Kernzone Al-
chemistenpark erhielt die Gemeinde Kirchberg a. Wagram im Sept. 2015 den 
3. Preis beim „Europäischen Preis für ökologisches Gärtnern im öffentlichen 
Raum“ (European Ecological Garden-Award 2015) 
Siegfried Tatschl zeigt uns, wie abwechslungsreich und kulinarisch interes-
sant das Angebot an Obst und Nüssen in unseren Gärten sein könnte. Von 
alten heimischen Sorten bis zu anpassungsfähigen Exoten. Im Wohnzimmer, 
auf der Terrasse, am Balkon oder im eigenen Biogarten. Die Maulbeeren sind 
reif – wir dürfen frisch vom Strauch naschen und Eingemachtes probieren.  
Vorstellung seines Buches „555 Obstsorten für den Permakultur-Garten 
und -Balkon“ 
Gemeinsame Anreise (ca. 4 Std.) und Rahmenprogramm mit Übernach-
tung: 
• Abfahrt: Samstag früh in Fahrgemeinschaften vom Öko & Fair in Gau-

ting.  
• Ankunft in Schrems im Waldviertel gegen Mittag 
• Mittagessen im GEA-Hotel „Zur Sonne“ 
• Einkaufsmöglichkeit im GEA-Laden.  
• Fahrt nach Fels am Wagram zur Bio/Natur-Weinprobe und Einkaufmög-

lichkeit im Bioweinhof von Alfred Paradeiser. 
• Übernachtung im GEA-Hotel „Zur Sonne“  
• Sonntagvormittag besteht die Möglichkeit ins „Mohndorf“ Armschlag zu 

fahren und die Mohnblüte anzuschauen  
• Mittagessen beim Mohnwirt 
• Heimfahrt: 16 Uhr nach der Führung durch das „Essbare Kirchberg“ 
Kosten:  Führung 30 Euro plus Anreise und bei Bedarf Unterbringung 
Anmeldung unter Tel.: 089 / 893 11 054 
 

Freitag, 17.07.20   16 Uhr, Treffpunkt  am Kirchentor im Kirchlichen Zentrum 
München, Preysingstraße 83-93 
Laudato Si – vom Reden zum Handeln kommen im eigenen Verantwor-
tungsbereich: Exkursion zu den „essbaren Preysinggärten“ in Mün-
chen 
Führung durch den Projektkoordinator. Wir dürfen erleben, was dort umge-
setzt wurde:  Blumenwiesen statt monotone Rasenanlagen, Gemüsehoch-
beete und Beerensträucher statt Rasensteine. Nutzer der Gärten sind die 
umliegenden Schulen und Anwohner.  
Anmeldung unter Tel.: 089 / 893 11 054 
gemeinsame Abfahrt: Gauting mit der S-Bahn um 15:02 Uhr 
 

VERANSTALTUNGEN & VORTRÄGE 
Freitag, 08.05.20     16-19 Uhr  
Bio-Jungpflanzenverkauf  & Pflanzentausch-Börse 
Wie jedes Jahr startet das Gautinger Umweltzentrum Öko & Fair mit dem 
Verkauf von Bio-Jungpflanzen der Biolandgärtnerei Hecker in Olching in die 
Gartensaison. Große Auswahl an Salaten und Gemüsejungpflanzen sowie 
Kräutertöpfen. Alles Bio und pestizidfrei. Darüber hinaus gibt es torffreie An-
zuchterden, Universalerden, Saatgut, etc. 
Auch die Pflanzentauschbörse wird wieder eröffnet – zu viel angesät? Ihre 
Pflanzen werden zu groß? Alles mitbringen was Sie übrig haben und was 
zum Wegwerfen zu schade ist. Tauschen und Spenden zugunsten unserer 
Flüchtlingsprojekte. 
 
 
 

Samstag, 09.05.20 von 14-17 Uhr  
Tausch- und Verschenk-Markt im Walter-Hildmann-Haus der Evang. Ge-
meinde Gauting  LEIDER ABGESAGT wg. CORONA 
 

Donnerstag, 14.05.20  um 16.30 Uhr Treffpunkt Öko & Fair 
Wildkräuterführung  
Laufend erscheinen neue 'Superfoods' aus aller Herren Länder, dabei wach-
sen sie vor unserer Haustüre und warten nur darauf, wieder entdeckt zu wer-
den! Jetzt ist Hochsaison für die grünen Wildkräuter. Auf unserer kleinen 
Wanderung werden wir sie kennenlernen und zur weiteren Verwendung sam-
meln. 
Mit Ulrike Breitenberger, Fachberaterin für essbare Wildpflanzen  
Kursgebühr: EUR 12,-  
Anmeldung unter Tel.: 089 / 893 11 054 
 

Freitag, 22.05.20    9–18 Uhr – Anreise Donnerstagnachmittag in Fahrge-
meinschaften. (Reisezeit 4 Stunden). Heimreise am Freitagabend. 
Wer mag kann natürlich gern das Wochenende in der Region bleiben 
Exkursion nach Freiburg – Tagesseminar Regionalwert AG mit Christian 
Hiß 
„Eine ökologische Revolution“ – und wir wollen daran 
teilhaben.  
Mehr Wertschöpfung für Bauernhöfe und Regionen 
schaffen, Regionalentwicklung fördern. Die Regio-
nalwert AG will zu unternehmerischem ökologischem 
Handeln mit regionalem Bezug anregen, zu einem 
pluralen Wirtschaftsverständnis in lokaler Überschau-
barkeit. Die Zielmarke ist die wirtschaftlich profi-
table Ernährungssouveränität der Bevölkerung in 
überschaubaren regionalen Wirtschaftsräumen. 
Wir wollen lernen, wie das umgesetzt wird – und über-
legen, wie wir das in unserer Region starten können. 
Anmeldung unter Tel.: 089 / 893 11 054 
Kosten: 30 Euro pro Person für das Tagesseminar 
plus Fahrtkostenanteil,  
Übernachtung  und Verpflegung. Übernachtungs-
möglichkeit wird bei Bedarf organisiert. 
 

Mittwoch, 27.05.20   18 Uhr   
Informationsveranstaltung zur Idee der Einführung eines Regionalgel-
des im Würmtal  
Gerade jetzt wird die Bedeutung des regionalen Wirtschaftens sehr deutlich 
erkennbar. Kaufkraft für das Gemeinwohl einzusetzen, Arbeits- und Ausbil-
dungsplätze zu erhalten und zu schaffen hat eine hohe Bedeutung. Deshalb 
laden wir zu einem Vortrag und nachfolgenden Workshops zur Gründung 
eines Stadt/Regionalgeldes ein. 
Vortrag mit Gernot Jochum-Müller von der Genossenschaft Allmenda (Alles 
was Sinn macht) aus Österreich:  Potential der Dorf- und Regionalgelder 
am Beispiel des Würmtals/Gemeinde Gauting 
Unsere Vision: 
• Wir schaffen sinnvolle Kooperationen für eine lebenswerte Zukunft in der 

Region.  
• Ergänzende Zahlungsmittel stärken Regionen, fördern Kooperation und si-

chern lokale Arbeitsplätze.  
• Wie sieht ein gutes Leben für alle aus? Welches Verhalten müssen wir für 

den Klimaschutz ändern?   
• Wie erreiche ich Zielgruppen und motiviere sie, den Lebensstil zu über-

denken? 
Die ALLMENDA - Genossenschaft gibt für Gemeinden und Regionen intel-
ligente Gutscheinsysteme mit einem entsprechenden Servicepaket heraus. 
Im Vortrag werden die Kernelemente und Möglichkeiten aufgezeigt und an-
hand von Zahlen aus bestehenden Systemen untermauert.  
Anschließend kommen wir in einen Dialog zu Planung der nächsten Schritte.  
In 2 weiteren Workshops wollen wir die Umsetzung anpacken.    
Anmeldung:  Tel.: 089 / 893 11 054. 
Der Vortrag findet online statt. Wir treffen uns vor Ort im Gautinger Umwelt-
zentrum Öko & Fair. Wer sich von Zuhause zuschalten will, hat die Möglich-
keit. 
 

Donnerstag, 02.07.20 um 18:30 Uhr - Treffpunkt Öko & Fair 
Heilpflanzenwanderung an der Würm  
Wie viele nützliche Pflanzen und „Unkräuter“ wachsen eigentlich direkt vor 
unseren Augen? Und wir wissen es nicht? Heilpraktiker Stefan Petri zeigt uns 
die einzelnen Pflanzen, erklärt Heilwirkung und Verwendungsmöglichkeiten 
und weiht uns ein in die Geheimnisse der Natur und unserer Vorfahren.  
Eintritt: 15 Euro  
Anmeldung: Tel.: 089 / 893 11 054 


